Холодные закуски:
	Лосось домашнего копчения с соусом из апельсинов
	320 руб.

	Сельдь с отварным картофелем и ароматным маслом
	240 руб.

	Сельдь в горчичной заправке сервированная маринованным луком
	230 руб.

	Маринованные миноги, сервированные зеленым салатом и горчичным соусом
	350 руб.

	Заливное из судака и стерляжьей визиги с оливками и лимоном
	180 руб.

	Филе рыбы под маринадом из томатов
	240 руб.

	Рыба по-польски 
	220 руб.

	Тартар из мяса камчатского краба на подушке из зеленых яблок
	700 руб.

	Креветки в соусе из коньяка и муссом из авокадо
	580 руб.

	Традиционная буженина с разносолами
	240 руб.

	Холодец из говядины со свежим хреном и горчицей
	180 руб.

	Ломтик сочной дыни с пармской ветчиной
	400 руб.

	Карпаччо из говядины с жульеном из цикория и каперсами
	500 руб.

	Ассорти деревенского сала подается с черным хлебцем и зеленым луком
	300 руб.

	Ассорти домашних паштетов (говяжий, куриный, свиной) с тостами и нежным маслом
	350 руб.

	Ассорти свежих овощей сервированное деревенской сметаной и оливковым маслом
	150 руб.


Блюда, сервированные на двоих:

	Рыбное ассорти холодного копчения 
	500 руб.

	Рыбное ассорти горячего копчения 
	480 руб.

	Мясное ассорти по-кавказки 
	620 руб.

	Мясное ассорти по-славянски 
	620 руб.


Салаты:

	Салат из свежих овощей со сметаной или маслом
	200 руб.

	Салат «Оливье» с красной икрой и раковыми шейками
	210 руб.

	Традиционный русский салат «Сельдь под шубой»
	180 руб.

	Винегрет с тостами из черного хлеба
	180 руб.

	Традиционный салат Цезарь
	230 руб.

	Моцарелла с томатами сервируется соусом Песто из кедровых орешек
	180 руб.

	Легкий салат из свежей капусты и Антоновки заправленный лимонным маслом
	160 руб.


Разносолы и грибы:

	Соленые огурцы
	110 руб.

	Малосольные огурцы
	110 руб.

	Малосольные помидоры
	110 руб.

	Квашеная капуста
	110 руб.

	Армянская капуста
	110 руб.

	Маринованные грибы
	180 руб.

	Соленые грузди
	180 руб.

	Ассорти солений
	210 руб.


Горячие закуски:

	Пельмени с мясом, сервируются традиционными русскими гарнирами
	190 руб.

	Манты из баранины, приготовленные на пару (готовятся 30 мин.)
	230 руб.

	Теплый телячий язык, подается со свежим хреном
	160 руб.

	Голубцы, сервированные деревенской сметаной
	190 руб.

	Картофельные оладьи с соусом из лесных грибов
	200 руб.

	Блины с жареными грибами и луком
	160 руб.

	Блины с капустой и морковью
	160 руб.

	Блины с мясом сервированные сметаной
	180 руб.

	Грибной жульен
	160 руб.

	Креветки в соусе Карри сервированные рисом Басмати
	360 руб.

	Пирожки-карасики (с мясом, с зеленым луком и яйцом, с картофелем и грибами, с капустой)
	40 руб./шт.


Плов и паста:
	Плов из баранины с маринованным луком сервируется к 14:00
	320 руб.

	Спагетти с соусом на ваш выбор: Болонез, Карбонара, Песто
	240 руб.


Икра:

	Черная икра 25/50 грамм
	1500/3000 руб.

	Красная икра 25/50 грамм
	255/510 руб.


Супы:

	Традиционный русский борщ 
	140 руб.

	Щи из свежей капусты со сметаной
	120 руб.

	Солянка мясная на бульоне из копченостей
	190 руб.

	Бульон из куры с крутонами
	140 руб.

	Стерляжья уха, приготовленная с водкой
	240 руб.

	Гороховый суп с беконом и пшеничными сухариками
	140 руб.

	Суп из лесных грибов с чипсами из шампиньонов
	120 руб.

	Похлебка из ягненка под шапкой из теста
	210 руб.

	Уха по-фински на молоке (готовиться 20 минут)
	200 руб.


Горячие рыбные блюда:

	Филе форели, сервируется шпинатом и сливочным соусом 
	380 руб.

	Филе стерляди подается с гратином Дофинуа и соусом «Холондес»
	650 руб.

	Коллекция рыбы, приготовленной на пару
	400 руб.

	Филе палтуса, сервированное на подушке из шпината
	530 руб.

	Судак по-монастырски
	270 руб.

	Кулебяка из судака и лосося под соусом из красной икры
	290 руб.

	Зразы из форели и зубатки, сервированные соусом из белого вина
	280 руб.

	Филе дорадо  с рататуем, хрустящим луком и соусом Кадьяк
	490 руб.

	Караси запеченные  в сметане
	370 руб.

	Морские гребешки, приготовленные на гриле, подаются с пюре из сельдерея
	500 руб.

	Жареная корюшка, сервированная молодым картофелем
	300 руб.


 Горячие мясные блюда:

	Обжаренное на гриле филе говядины под соусом из красного вина
	830 руб.

	Антрекот из говядины, сервируется жареным картофелем и зеленой фасолью
	880 руб.

	Домашние котлетки, с жареным картофелем и домашней аджикой
	340 руб.

	Телятина Орлофф, сервируется запеченным картофелем и свежим укропом
	690 руб.

	Традиционный Бифстроганов, сервируется картофельным пюре
	480 руб.

	Печень-Строганов, сервируется картофельным пюре и зеленым луком
	290 руб.

	Котлета по-киевски с картофельными драниками
	280 руб.

	Домашние колбаски-гриль с тушеной капустой
	280 руб.

	Половинка цыпленка табака с соусом из слив
	340 руб.

	
	

	
	

	Блюда приготовленные в печи:
	

	
	

	Голяшка ягненка с pary calabres
	490 руб.

	Свиные ребрышки барбекю с запеченным картофелем
	360 руб.

	Свиная рулька томленая в бульоне с травами
	440 руб.

	Жаркое по-домашнему сервируется в горшочке
	290 руб.

	
	

	
	

	
	


Гарниры:
	Картофель Дофинуа
	100 руб.

	Картофель фри
	70 руб.

	Рис с овощами
	100 руб.

	Картофельное пюре
	100 руб.

	Жареный картофель с луком
	120 руб.

	Капуста тушеная
	120 руб.

	Тарелка с овощами на гриле в итальянском стиле
	220 руб.


Шашлыки:
	Шашлык из баранины
	520 руб.

	Шашлык из свинины
	480 руб.

	Шашлык из куриной грудки
	420 руб.

	Шашлык из рыбы
	540 руб.

	Люля-кебаб (готовится 30 минут)
	490 руб.


Десерты:

	Теплый яблочный пирог сервируется мороженым соусом из карамели
	210 руб.

	Яблоко, запеченное с медом и грецким орехом с ароматом корицы
	180 руб.

	Традиционный «Тирамису»
	180 руб.

	Горячий шоколадный тарталет с кремом из виски и ванили
	180 руб.

	Ром-баба с соусом из клубники
	180 руб.

	Десерт Павлова с дыней и киви
	210 руб.

	Оладьи, сервированные сметаной и домашним вареньем
	200 руб.

	Хрустящий хворост, обсыпанный сахарной пудрой
	150 руб.

	Сладки пирожки-карасики (с яблоком, с брусникой на ваш выбор)
	40 руб./шт.

	Ассорти домашнего мороженого на ваш выбор
	150 руб.

	Суп дня из свежих фруктов и ягод
	200 руб.

	Корзина свежих фруктов
	450 руб.

	Ассорти свежих ягод с ванильным кремом
	360 руб.


